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TEMA B1odynam151< prodUktlon

' ,ér.‘balance
aftagen

Biodiversitet er et nggleord i Verner Andersens bio-
dynamiske frugtplantage. Det galder bade mangfoldig-
heden i frugtarter og -sorter samt fugle og insekter,
der alle er med til at sikre balance

X, Annemarie Bisgaard

Biodiversiteten stortrives i Bellingehus
Frugtplantage pa Jerlunde Overdrev i
Nordsjzelland. Her er der ikke mindre
end 35 forskellige frugtarter og 45
&blesorter, der ifglge forskere er med

til at tiltreekke op mod 1.000 forskellige
insektarter og mere end en snes forskel-
lige fuglearter,

Plantagen, der brutto er pa 11 ha, hvoraf
godt halvdelen er med =bletraeer, ejes
af Verner Andersen, der siden 1990 har
drevet den biodynamisk. Plantagen er
Demeter-godkendt, og dyrkningen skal
dermed leve op til en raekke regler ud
over gkologiregelsaettet. Det betyder
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blandt andet brug af kompost og de bio-
dynamiske praparater, der skal tilfares
komposten eller sprgjtes ud i plantagen.

Natur- og andsvidenskab

- Som biodynamiker opfatter man garden
som en slags organisme, hvor de biody-
namiske praeparater giver livskraefter
og styrker processerne. Mennesket er
organismens bevidsthed, der sgrger for,
at delene fungerer sammen i en helhed.
Sa man kan godt sige, at det bigdyna-
miske landbrug ligger i skellet mellem
naturvidenskaben og andsvidenskaben,
fortaeller Verner Andersen, mens vi star
pa gardspladsen med udsigt over den
smukt blomstrende plantage.

Verner Andersen har en grundlaeggende
viden om landbrug med en opvakst pa
et husmandssted med en mindre frugt-

Verner Andersen har i 30 dr drevet Be|-
lingehus Frugtplantage efter biodyna-
miske principper, der bygger pa Rudolf
Steiners teorier om, at man skal forbedre
jordens muligheder for at forbinde plan-
terne med kraefter fra kosmos.

have pa Fyn og er uddannet landmand,
landbrugstekniker og agronom.

- Det resulterede i et job i en halv snes
ar som 'traditionel’ landbrugsleerer. |
fritiden udbgd jeg kurser om alternativt
jordbrug, men efterhanden blev det
sveert at std inde for undervisningen

i det konventionelle, forklarer Verner
Andersen.

Vak fra kemisk kvaistof

- Det gav mig lyst til at blive praktiker,
og et tilfeeldigt mgde med plantagens
tidligere ejer, Jens Dalgaard, som dyrkede
konventionelle, tatplantede trzeer,
resulterede i en handel for 30 ar siden,
fortaeller den nordsj=llandske frugtavler.
Han ville drive plantagen biodynamisk og
startede med at felde en del af frugt-
traeerne for at give mere lys og luft samt
plads til et vaeld af frugtarter og -sorter.
- Det er vigtigt, at plantagen drives uden
kemisk kvaelstof, som er gdeleggende
for jordens biologiske balance og ned-
brydende for dens frugtbarhed. Kemisk
kvaelstof fejlernaerer afgrgderne, sa de
ikke indeholder de stoffer, som menne-
sker skal bruge. Ifglge Rudolf Steiner kan
det meduvirke til mere allergi hos men-
nesker, forklarer Verner Andersen, der

er 70 ar og gerne formidler sine mange
ars erfaringer med dyrkningsmetoderne
til de omkring 1.500 arligt besggende

i plantagen, uanset om det er avlere,
forskere eller forbrugere. Han er meget
optaget af at afprgve de teorier, som Ru-
dolf Steiner, der var andsforsker og kilde
til den biodynamiske dyrkningsmade,
prasenterede i 1924.

Otte preparater

Et af omdrejningspunkterne i biodyna-
misk dyrkning er kveeg, far og geder, hvis
gadning er helt central for opbygning af
jordens humusindhold og frugtbarhed.
Verner Andersen matte dog sette sine
dyr ud for fem ar siden i forbindelse med
et ophold pa sygehuset, sa nu kgber

han ggdningen hos naboen. Den sattes



Rallikepraeparat klar til at blive stuk-
ket ind i kompostbunken. Praeparatet
opbevares i et glas i en kasse fyldt
med spagnum, sd der ikke kommer lys
til. Plantagen tildeles cirka to-tre tons
kvagkompost drligt.

op i en kompostbunke, der tilfgres seks
forskellige praeparater lavet af urterne
la=gebaldrian, rgllike-, kamille- og mazl-
kebgtteblomster samt breendenalder og
egebark.

- Kompostpraeparaterne styrker pa hver
sin made planternes selvhelbredende
kraefter. Der er ogsa to markpraparater
- de sdkaldte humus- og kiselpraparater
- der laves i nedgravede kohorn, og som
sprgjtes ud pa marken mindst én gang
hvert dr, fortzller Verner Andersen, der

har en snes kohorn liggende klar i jorden.

- Praeparaterne er hjertet i biodynamisk
jordbrug. De er ret tidskraevende at lave,
og derfor er vi flere avlere, der hjzlper
hinanden. Til nogle af preeparaterne skal
der anvendes dyreorganer. Eksempelvis
skal rgllikeblomster hanges til tgrre i en
kronhjorteblare i sensommeren og der-
naest opbevares i jorden. Det fglgende
forar graves de op og gemmes mgrkt,

sa de ikke mister deres straling, inden
de skal bringes ud i komposten, forkla-
rer Verner Andersen og viser, hvordan
et feerdigt rgllikepraeparat ser ud. Han
opbevarer det - og de andre klargjorte
praeparater - i glas med lag gemt mgrkt i

en kasse med spagnum i et rum uden lys.

Padderokkete

Ud over de otte praeparater sprajter
Verner Andersen hver maned - hele
dret - plantagen med padderokkete, 20

Hjemmepresset most og saft af abler,
peerer, blommer, mirabeller, kvader, hav-
torn og vin. Bellingehus Frugtplantage
lever op til Demeter-reglerne.

gram pr. ha. Teen indeholder kiselsyre og
i fglge den biodynamiske frugtavler, der
kan lide at eksperimentere, modvirker
den svampesygdomme, iszer lagersvam-
pe med omkring 50 procent virkning.

- Det eneste ‘gkologiske middel’ jeg
anvender mod svampesygdomme, er
bikarbonat. Valg af robuste sorter er
lige sa vigtigt, for eksempel er sorten
Dronning Louise meget sund, fortael-

ler Verner Andersen, der har ompodet
7.000 treeer med 26 gamle &blesorter
som for eksempel Sukkertop fra Vaalse,
Bredaeble og Lundbytorp. Paresorterne
er bade gamle og nye, blandt andet Gg-
teborgs Diamant, Pernille fra Kalvehave
og Concorde.

Foraskning mod skadedyr

De farste ar efter overtagelsen var der
store problemer med ablehveps og rgd
@blebladlus.

- Der var flere katastrofear rent udbytte-

Der er boliger til bade humle- og
soliterbier pd ejendommen.

W'/mﬂm,f\

Plantagen renholdes mekanisk i raek-
kerne med en Rinieri freeser. Mellem
raekkerne er der saet grengedning, for
eksempel klgver, vikker, lupiner, qul sen-
nep, der ogsd giver blomster til den vilde
fauna.

maessigt - ned til tre tons i hele planta-
gen - primaert pa grund af aeblebladhvep-
sen. Men det vendte heldigvis, og det
bedste dr hgstede jeg 144 tons frugt.
Gennemsnittet ligger nu pa 16-17 tons
@bler pr. ha, fortxller Verner Andersen,
der stort set er kommet &blebladhveps
og ableviklere til livs ved foraskning.

- Det er en proces, hvor jeg pa limplader
fanger for eksempel 60 bladhvepse,
som pa et bestemt tidspunkt braendes til
aske, der blandes med sand og strgs ud i
plantagen. Herefter kan ablebladhvep-
sen ikke lide at vaere her, siger Verner
Andersen, der ogsa bruger metoden

mod ablevikleren og sagar har opnaet
prompte resultater med metoden ved at
sprede forasket radyrskind mod radyr i
plantagen.

- De rgde @blebladlus var ogsa tidligere
et problem, som jeg forsggte at bekeempe
med braandenaldeekstrakt. Nu ser jeg
ikke meget til dem l2ngere. Det kan
maske ogsa skyldes biodiversiteten og
balancen mellem nytte- og skadedyr,
mener Verner Andersen, der salger sin
frugt og most til forskellige aftagere,
blandt andet Kgbenhavns Fgdevarefael-
lesskab, Aarstiderne, veganerrestauranter
i hovedstaden og ved hjemmesalg. En del
®bler s=lges usorteret til ciderier til 12
kroner pr. kg. Konsumaebler, der er sorte-
ret, saelges ogsa for 12 kroner pr. kg, og
most/saft gar for 30-40 kr. pr, liter, @
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TEMA - Biodynamisk produktion

Biodynamisk

frugt og gront
er en mangelvare

Der er en stigende interesse og efterspgrgsel pa
biodynamisk dyrket frugt og grant, og selvom flere
gkologiske producenter lsegger om til biodynamisk
produktion, kan efterspgrgslen ikke dakkes

. Klaus Loehr-Petersen,
Foreningen for Biodynamisk Jordbrug,
info@biodynamisk.dk

[® Solskin.biz

Biodynamisk dyrket frugt og grensager
er ved at veere en mangelvare. Stadigt
flere producenter dyrker biodynamisk,
men de kan ikke dekke efterspgrgslen.
Efterspgrgslen stiger i takt med, at flere
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kokke, forbrugere og virksomheder ople-
ver kvaliteten.

Interessen skyldes ikke i fgrste omgang
en stor viden om de szerlige biodynami-
ske metoder, men at produkterne har en
hgj grad af spisekvalitet. Mange siger,
de oplever, at de far det godt af at spise
biodynamisk dyrket mad - at de fgler, at
produkterne er sundere. Det giver dem
lyst til at finde ud af, hvad kvaliteten
kommer af. 0g gkologiske jordbrugere vil

gerne vide, hvad der giver de gode resuy|-
tater hos deres biodynamiske kolleger,

Mangfoldighed og sammenhang
Indtil for nogle ar siden var spgrgsmalet
ofte, om biodynamisk dyrkning 'duer

til noget!, eller bare er en lidt underlig
form for gkologisk. Filosofien kan virke
lidt luftig, og nogle af metoderne kan
vaere vanskelige at forstd i en almindelig
naturvidenskabelig forstaelsesramme.,
Men i takt med overbevisende videnska-
belige resultater, beskrevet i bade de
'hard-core’ videnskabelige tidsskrifter
Science og Nature samt i talrige fagme-
dier, er spgrgsmalet nu mere, hvorfor
biodynamisk dyrkning virker sa godt pa
jordens frugtbarhed, afgradernes sund-
hed og de gastronomiske kvaliteter.

For biodynamikere er svaret enkelt:
mangfoldighed og sammenhang aktive-
ret af midler, der gger begge dele.

| praksis er det naturligvis mere kom-
plekst og kraever nytankning, viden

og erfaringer. Mere konkret skyldes de
biodynamiske resultater en helhed af
biodynamiske frg, kompost, biodyna-
miske praeparater, balance mellem jord,
afgrgder og husdyr, naturarealer og en
dygtig ledelse af bedriften.

Overordnet ser man sin bedrift, ikke som
en fabrik med ravarer ind og faerdigvarer
ud, men som en levende organisme med

Biodynamik er mangfoldighed, her Sol-
skin I/S, en mindre bedrift ved Taps,
Christiansfeld, som har grise, keer, far
samt bier og sgdkirseber, kartofler og
diverse grgnsager inklusive tomater,
som afsattes via vejbod, nethandel og
markedspladser.



mange elementer, som en slags 'orga-
ner’, der arbejder sammen og skaber en
frugtbar jord og sunde fadevarer.

Biodynamisk er et kvalitetsbegreb
Biodynamiske vine er blevet et kvalitets-
begreb pa grund af de ekstraordinare
resultater, nogle af verdens mest kendte
vinmagere har faet efter omlagning

til biodynamisk dyrkning. Det har givet
opmarksomhed i den gastronomiske
branche og skabt respekt om de biodyna-
miske metoder og produkter. Vinene har
for mange i branchen vaeret indgangen
til at anvende biodynamiske grgnsager,
frugt og andre ravarer.

Flere gnsker omlaegningstjek

| Foreningen for Biodynamisk Jordbrug
maerker vi den stigende interesse i form
af gkologer, der gnsker et biodynamisk
omlagningstjek for at fa viden om,

hvad det indebzerer at lzzgge om, bade
fagligt og personligt. Vi far ogsa flere
henvendelser fra restauranter, der sgger
leverandgrer af biodynamiske ravarer. Og
forbrugere efterspgrger avlere og gros-

sister, hvor de kan kgbe produkter, bade
friske og forarbejdede.

Det biodynamiske jordbrug i Danmark
tller cirka 50 brug, der er godkendt
efter de internationale Demeter-regler,
og dakker cirka 3.500 ha. Det er saledes
en mindre del af det gkologiske jordbrug
men med en hgj kvalitetsstatus og en
stor inspirationseffekt i branchen. Det er
ikke opnaet ved markedsfgring men ved
vedholdende fokus pa biodiversitet, sam-
menhang og dokumenterede resultater.

Pkologisk - med skarpede regler
De biodynamiske metoder er grundlaeg-
gende gkologiske, og alle biodynamiske

avlere er kontrolleret efter gkologireg-
lerne. Langt de fleste biodynamikere

er desuden kontrolleret efter de inter-
nationale Demeter-regler, der pa flere
omrader er mere omfattende og skrappe.
Det galder blandt andet forbud mod

at bruge ggdning fra konventionelle
landbrug, forbud mod CMS-hybrid frg,
krav om anvendelse af de biodynamiske
praeparater til kompost, jord og afgreder
samt regler om pleje af biodiversiteten
pa minimum 10 procent af bedriftens
areal.

Bedrifter over fem hektar skal have
husdyr svarende til 0,2 dyreenhed pr. ha.
Dette gzelder dog ikke frugtplantager.
Ogsa for forarbejdning er der skarpede
regler i forhold til gkologireglerne for at
et produkt kan maerkes med Demeter.
Det gaelder blandt andet tilsaetnings-
stoffer, hvoraf der kun er under halvt sa
mange tilladte i biodynamiske Demeter-
produkter,

Laes mere om Foreningen for
Biodynamisk Jordbrug og Demeter pd
www.biodynamisk.dk.
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TEMA - Biodynamisk produktion

Mere liv |
biodynamisk jord

Pas pa din jord - sa yder den bedre. Det er et af de vigtige
budskaber i biodynamisk dyrkning, hvor kohorn, kompost,
kisel og plantepraparater er vigtige ingredienser

. Pernille Kynde, HortiAdvice,
pbk@hortiadvice.dk

| biodynamisk dyrkning er der en anden
tilgang til at passe pa jorden og fa
planterne til at yde, end vi ser i "almin-
delig’ gkologisk dyrkning. Det fremgik af
indlzeg pa Bkologikongressen i november
sidste ar.

Biodynamiker Birthe Holt, der er gartner
pa Hertha Levefallesskab i Herskind
mellem Aarhus og Silkeborg, har fokus
pa, at der skal veere liv i jorden. Det sikrer
hun gennem brug af granggdning og
kompost samt otte biodynamiske praepa-
rater. Birthe Holt dyrker cirka én hektar
med 40 forskellige afgrgder. Grgnsa-
gerne bruges af de cirka 200 beboere i
gko-landsbyen Hertha.

Seks praeparater til kompost
Brugen af biodynamiske praeparater en
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grundleggende del af den biodynamiske
dyrkningsmetode. Ifglge Foreningen

for Biodynamisk Jordbrug aktiveres
samspillet mellem livskraefter, jord og
planter pa en made, sa planterne far
bedre reguleringsevne og sundhed. Det
sker ved blandt andet at styrke jordens
humusopbygning og afgrgdernes evne til
at optage naringsstoffer.

Ud af de otte biodynamiske praeparater
tilsaettes de seks til komposten. De vir-
ker pa forskellige processer i planterne,
og regulerer afgrgdernes optagelse

af mineraler, sa-plantens stofskifte og
sundhed styrkes. Kompostpréép'araterne
bestar af forskellige blomster og planter:
Rellikeblomster, kamilleblomster, braen-
denalde, egebark, malkebgtteblomster
og baldrianblomster,

To praeparater til marken
To af de otte praparater anvendes pa

Kohorn er vigtige brikker i
produktionen af markpraeparater
i den biodynamiske dyrkning.

marken. Det ene af disse er et humus-
praparat, som stimulerer opbygning af
humus og fremmer afgrgdens rodudvik-
ling og vaekstprocesser. Humuspraparat
fremstilles af koggdning, der fyldes i
kohorn og graves ned i muldlaget vinte-
ren over.

- Det andet markpraeparat er kiselprapa-
rat, som fremmer planternes fotosyntese
og fremmer evnen til at forbinde lyset
og dermed evnen til at danne sekundzere
stoffer, sa som smag, duft, farve og
immunstoffer, sagde projektleder Klaus
Loehr-Petersen, Foreningen for Biodyna-
misk Jordbrug, og navnte, at kisel ogsa
gger modningsprocesser og indre orden.
Birthe Holt naevnte i sit indlaeg, at kisel

Gartner Birthe Holt, Levefallesskabet
Hertha, bruger grenggdning, kompost
og otte biodynamiske praeparater for at
skabe liv i jorden.



kiselsten, som fyldes i kohorn og graves
ned i muldlaget sommeren over.

Indbygning af kulstof i jorden

Et langtidsforsgg i Schweiz - det sa-
kaldte DOK-forsgg - der har vaeret i gang
siden 1978, omfatter parceller med bade
biodynamisk, gkologisk og konventionel
dyrkning af jord.

- | de biodynamiske parceller er der
vasentligt stgrre mangfoldighed og
mikrobiel aktivitet i jorden samt bedre
jordstruktur. Efter godt 40 ar viser
forsgget en markant lavere udledning

ske parceller end fra de gkologiske og
konventionelle. Og at der sker en stgrre
opbygning af jordens kulstof ved brug af
praeparaterne, selvom der tilfgres mindre
mangde gadning, sagde Klaus Loehr
Petersen.

- Det er altsa ikke den stoflige maengde,
men kvaliteten af ggdningen, der har
betydning. Brug af praparaterne viser
ogsa direkte bedre fotosynteseaktivitet
i forsgg med kartofler og graskar samt
stgrre mangde antioxidanter i graeskar.
Og derudover er der ogsa en positiv
pavirkning af planternes rodnet, pointe-

af metan og lattergas fra de biodynami- rede han. ®

Projektleder Klaus Loehr Petersen,
Foreningen for Biodynamisk Jordbrug,
fortalte om resultaterne af langtidsfor-
sgg i Schweitz.

far bladene til at straekke sig efter sol-
lyset, sa de laver en slags 'skalform’, der
fanger lyset bedre ind i planten.
Kiselpraaparat fremstilles af pulveriseret

\ / \ A
De seks praeparater, der tilsettes kompost: Rallike, kamille, braendenalde, egebark,
meelkebgtte og baldrian.

Jordforbedrende
mikroorganismer

- opnd stgrre rgdder

- gger neeringsstofoptagelsen

- stabiliserer pH

- genopretter den mikrobielle fauna

Vaekstmedier til

- krydderurter - smaplanter
- agurker - tomater
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 d e j Endrik Maat, Gartneriet Redmose,
( ; o prasenterer gulergdder og redbeder
fra koldhuset allerede klar til salg som
friske bundtvarer medio maj.

- Nu kunne jeg se, at der var noget om
snakken: den biodynamiske produktion
virkede. Sa jeg blev alligevel fanget af
det. Kernen i det biodynamiske jordbrug
er liv. Liv i jorden, liv oven pa jorden, liv
i lehegn, liv blandt mennesker og liv
blandt kunder. Det er det i hvert fald for
mig, forklarer Endrik Maat

Som biodynamiker sgger man at skabe
o en helhed i jorden med en balance

; ; mellem svampe og bakterier ved brug

3
y

/ ¢ - o ?3 af forskellige typer husdyrmgg og otte

' i $~‘~” forskellige praeparater. Malet er, at jorden
.ﬂ, ; ‘ = bliver en levende organisme, der kan

N = W s 2 praestere en god produktion og gode
v, 5 - produkter.

- Et sundt liv i jorden, som planterne
trives i, det er kernen i det biodynamiske.
Dét, der virker i biodynamikken, er mang-
foldigheden, fastslar Endrik Maat

) , x oSy

Kerneni biodﬁnamisk
jordbrug er liv

Farst var Endrik Maat skeptisk overfor biodynamisk
produktion, senere blev han overbevist om vaerdierne
og driver nu pa 31. ar Gartneriet Rgdmose ved Vejle
med fokus pa en ugentlig torvedag

Gartneriet Redmose

| 1989 kabte Endrik Maat og hans tyske
kone Anette naboejendommen til Gart-
neriet Rgdmose i Tiufkaer syd for Vejle.
Han havde hgrt om Rgdmose, som havde
veret drevet biodynamisk siden 1978,
og habede pa et samarbejde. Det gik dog
kun kort tid, far det unge par blev tilbudt
at overtage forpagtningen af gartneriet
og det tilhgrende torvesalg. | 1995 kgbte
de ejendommen og lagde jorderne sam-
men til i alt 10 ha.

Efter nogle dar blev parret skilt, og

Endrik Maat stod alene med fire bgrn og
produktionen. | nogle ar fik han hjzlp

unge mand pa forskellige biodynamiske
bedrifter og kunne konstatere, at de alli-
gevel kunne noget, som det traditionelle
landbrug ikke kunne.

., StigF. Nielsen

Allerede som ung stiftede Endrik Maat,

Gartneriet Redmose, bekendtskab med
det biodynamiske landbrug. En spirende
interesse for gkologi og miljg betgd, at
han pabegyndte landmandsuddannelsen
pa den biodynamiske landbrugsskole,
idet den var eneste alternativ i Holland
til den traditionelle landbrugsuddan-
nelse.

- Det biodynamiske var nu for mystisk i
forhold til min baggrund som opvokset
pé en gard med malkekger og dér, hvor
jeg var pa dét tidspunkt, forklarer Endrik
Maat, som forlod skolen efter bare et ar.

Liv og helhed
De efterfglgende ar arbejdede den
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fra littauske piger, men forretningen gik
hurtigt den forkerte vej. Han kontaktede
nogle af de faste kunder, den tidligere
forpagter samt Rudolf Steinerskolen og
forlagde situationen. Der blev dannet en
uformel stgttegruppe, som bakkede op
omkring udgivelse af et nyhedsbrev og
forskellige typer arrangementer, ligesom
der blev hjulpet til med lugedage med
videre, :

Der er et imponerende sortiment i de

to koldhuse pd i alt 1,400 m?: Blomster,
krydderurter, vin, vaeksthus- og frilands-
grensager.



Redmoses Venner

[ 2011 blev bunden naet igen. Der blev
kaldt sammen til et mgde i Vejle, hvor
50-60 mennesker dannede foreningen
Redmoses Venner.

- De lante mig 200.000 kroner - maske
den farste crowd funding far begrebet
blev opfundet - og kunderne betalte
forud. Da banken kunne se, at der var
opbakning, gav de et forhgjet Ian, fortael-
ler Endrik Maat.

Foreningen og medlemmerne hjzlper
til, nar der er abent hus-arrangementer,
hgstdage og lignende, og nogle mader
op til lugeaftener. Virksomheden kan
ogsa lane penge til forbedringer.

Ugentlig torvedag

| dag er afsatningen helt overvejende
baseret pa en ugentlig torvedag i Vejle
suppleret med salg fra en vejbod samt til
et par bgrnehaver og en gourmetrestau-
rant. Sortimentet er egne biodynamiske
produkter suppleret med indkgbte gkolo-
giske og biodynamiske produkter som for
eksempel diverse frugter, ngdder, safter
og marmelader.

Egenproduktionen foregar i to kold-
huse paialt 1.400 m? og 1,5 ha friland.
Sortimentet er meget bredt: krydderurter
i bundter og potter, mange forskellige
frilands- og veeksthusgrgnsager, af-
skarne blomster og fem forskellige slags
vindruer.

Ved at kombinere produktionen i vaekst-
husene og pa friland kan Endrik Maat
dels levere produkter meget tidligt pa
sasonen, dels levere produkter som for
eksempel bladselleri og porrer over en
meget lang periode.

- Torvehandlen betyder utrolig meget
for mig. Jeg snakker med kunderne om
gkologi, biodynamik og biodiversitet. Og
kunderne snakker med hinanden: “hvad
er det for noget” og "hvad kan det bru-
ges til". Det sociale er meget vigtigt for
os mennesker, fastslar Endrik Maat.

Han oplever et stigende salg. Der kom-
mer blandt andet flere unge mennesker
til med en kurv under armen, og som ikke
vil have de enkelte produkter pakket ind
i hver sin plastikpose.

- Dejligt at se, at der er en helt anden be-
vidsthed end for fem ar siden. De fleste
handler her, fordi det er gkologisk, nogen
fordi det er biodynamisk, og sa en del
fordi det er lokalt produceret i s&sonen,
konstaterer Endrik Maat. -

Verdens dejligste job
- Den stgrste udfordring som biodyna-
misk gartner er udover ukrudt at fa tid

Udvalget i vejboden er stort.

til alle de ting, jeg gerne vil. Jeg taenker,
at jeg har verdens dejligste job: Jeg put-
ter frg i jorden, det spirer af sig selv, de
vokser, sa skal jeg luge lidt ukrudt, og tre
uger eller et halvt ar efter kan jeg hgste
de dejligste produkter, siger Endrik Maat.
Som ene mand om produktionen - sup-
pleret med lidt hjzelp fra frivillige - har
han altid travlt. Flere har da ogsa spurgt,
om han dog kan holde til det?

- Ja, det kan jeg godt. Men i 2019 var

der meget travlt. Jeg er 58 ar og tenkte:
Kan jeg klare det pa denne made 10 ar
endnu? Nej, det kan jeg ikke, konstaterer
Endrik Maat.

Gartneri er ikke en guldgrube, men efter
en god 2019-saeson prgver han i 2020
at ansette en medhj=lper pa 30 timer.

Tanker om generationsskifte
Redmoses Venner er ikke aktuelle i tan-
kerne omkring et generationsskifte. De
arbejder mere pa det lavpraktiske plan.
Nu er den ene datter og svigersgn flyttet
ind i huset, og selvom de er smabgrns-
forzldre og har hver deres job, hjlper
de til.

- Jeg vil ikke presse dem til at overtage
grgnsagsproduktionen, de skal kun
overtage den, hvis de vil, fastslar Endrik
Maat.

Men der er andre muligheder. Nogle ven-
ner interesserer sig for skovlandbrug og
permakultur, og der er muligheder for at
lave et bofzllesskab.

- Om de vil dyrke tomater, eller kgerne
skiftes ud med ander eller permakultur
er ikke vigtigt for mig. Bare der er nogen,
som vil arbejde videre her. Men det ma
da gerne vare med biodynamisk gran-
sagsproduktion, pointerer Endrik Maat.

Laes mere om Gartneriet Redmose
herunder sortiment og Redmoses
Venner pd roedmose.dk. &

Hovedparten af afsatningen sker om lgrdagen pd Narretorv i Vejle, hvor Endrik Maat
far hjeelp af en raekke frivillige til at saette det store sortiment frem og hjelpe med

salget.
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