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Indicen

Balmaadi Estate liggeri Nilgins distriktet i det sydige Indiens
Tamil Nadu stat. Den er en del af flere farme der er 150 ar
gamle. | en hejde af 1200-1800 meter produceres noget af
Indiens "hajeste” kaffe. Farmen benytter sig af bio-dynamiske
principper og kaffen vokser i skyggen af det lokale Shoa trae.
Dette giver ideelle vilkar for dyrelivet der lever i harmoni
med farmens planter.

Velegnet til stempe kande & filterkaffe.

Brug 7-8g kaffe pr. kop, kog vandet og lad det sta et

par minutter til temperaturen nar 92-95 grader.

Lad kaffen traekke 4 minutter i stempelkanden Eﬂ‘ F%
inden filtret trykkes ned. (=] (-) o
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