Hvorfor biodynamiske fadevarer,
er gkologiske ikke gode nok ?
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Vitso Kunstskole
koster 50 kr.

(tilmelding: 22 53 99 35)

Foredrag og dialog om forskelle og lighederne mellem
skologisk og biodynamisk dyrkning.

Biodynamiske fadevarer er gkologiske og lever op til alle okologiske regler - men de
er mere end det. Dette “mere” er bade nogle konkrete metoder og en spirituel
livsforstdelse. Det har betydning for landmanden engagement i arbejdet, og det giver
en ekstra kvalitet i de fedevarer, vi spiser.

Foredraget giver eksempler pé, hvad den biodynamiske dyrkning betyder for jordens
frugtbarhed, planternes sundhed og fodevarernes virkning pa menneskers krop, sjel
og and.

Det vil ogsa give nogle bud pa, hvorfor flere gkologer nu legger om til biodynamisk
dyrkning og at mad- og vinfolk i stigende grad vaelger biodynamiske varer.

Det er nogle af de spergsmal, vi vil komme ind pa — plus dem, deltagerne bringer ind
i samtalen.
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